Tiramisu

bamix’

of Switzerland

4 asmenims:

2 kiausiniy tryniai

50 g cukraus

Siek tiek tarkuotos citrinos Zievelés
300 g ,,Mascarpone” surio

2 kiausiniy baltymai

1 valg. Saukstas cukraus

200 ml stiprios Saltos kavos su 1
valg. Saukstu cukraus

3 valg. Saukstai ,Amaretto” arba
,Mokka“ likerio

150 g pailgy biskvitiniy sausainiy
Kakavos milteliy

Gaminimas:

KiauSiniy trynius ir cukry plakite su bamix® plakimo antgaliu
(plaktuvu), kol masé bus 3viesi, jmaiSykite citrinos Zievele,
,Mascarpone” sirj ir likerj.

Bamix® plakimo antgaliu (plaktuvu) iSplakite kiausiniy

baltymus ir supilkite j kiauSiniy mase.

Biskvitinius sausainius akimirkai jmerkite j kava ir déliokite
formoje, prie§ tai jos dugne paskleidus dalj kremo.
Sausainius aptepti kremu ir vél sudéti eile kavoje sudrékinty
sausainiy. Virsutinis sluoksnis turi bati kremo.

Gausiai apibarstykite kakavos milteliais ir laikykite Saldytuve
bent 3 - 6 valandas.

Rekomenduojame naudoti Bamix® priedus:

Pavadinimas

Prekés kodas

Bamix® indelis smulkinimui/kapojimui

Bamix® plakimo antgalis (plaktuvas)

790.002

794.003
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