
                                                                                                                             

„Pesto“ padažas

       

4 asmenims:

• 2 pluošteliai šviežio baziliko
• 3 – 4 česnako skiltelės
• ½ pluoštelio šviežių petražolių
• 100 ml alyvuogių aliejaus
• 100 g parmezano sūrio
• 50 g pinijos riešutų
• Druskos, pipirų

Gaminimas:

Pinijų  riešutus  apskrudinkite  karštoje  keptuvėje  be 
aliejaus. 

Baziliką,  česnakus,  petražoles,  pusę  pinijų  riešutų  ir 
parmezano  sūrį  susmulkinkite  bamix®  sausų  produktų 
malūnėlyje. Sumaišykite su aliejumi, pabarstykite druska 
ir pipirais pagal skonį. Įmaišykite likusius pinijų riešutus.

Tinka  prie  įvairių  makaronų rūšių:  spagečių,  tagliatelių, 
pene, virtinukų „Gnocchi“!

           Rekomenduojame naudoti Bamix® priedus:

           

         
                                                

                                                     

         

                  
                    

Pavadinimas Prekės kodas

Bamix®   sausų produktų malūnėlis  440.010

http://www.imperija.lt/lt/bamix/smulki-buitine-technika/mikseriai-blenderiai/bamix-sausu-produktu-malunelis/?item=2272
http://www.imperija.lt/lt/bamix/smulki-buitine-technika/mikseriai-blenderiai/bamix-sausu-produktu-malunelis/?item=2272
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