Vyniotinis ir bulviy kosé

bamix’

of Switzerland

4 asmenims:

e 500 g jautienos farso

* 300 g versienos farso

e 200 g sudziavusiy bandeliy

* 1 svoglunas

e 2 kiauSiniai

* Pienas

* Sviesto (aptepimui kepant)

* Prieskoninés Zolelés, prieskoniai

Bulviy kosé
e 1kgbulviy
e S{dytas vanduo

* 100 g sviesto

e 250 ml pieno

Gaminimas:

Bandeles jdékite j karStg pieng ir iSmirkykite. Po to gerai
nuspauskite, jmuskite kiausSinius, suberkite prieskonius,
petrazoles ir svoging. Viskg sutrinkite bamix® universaliu
kryZminiu peiliuku. Gautg mase sumaisykite su farsu, gerai
iSminkykite, pabarstykite prieskoniais ir suformuokite
kepsn;.

Kepkite riebalais iSteptoje apkepo arba kekso formoje, iki
200°C jkaitintoje orkaitéje. Po 10 minuciy 3 kartus aptepkite
kepsnj istirpintu sviestu. Sumazinkite karstj iki 120°C ir toliau
kepkite dar mazdaug 20 minuciy.

Bulves nuskuskite, supjaustykite ir virkite kol suminkstés,
Siek tiek pastdytame vandenyje. Nuo bulviy nupilkite
vandenj ir trumpai pagarinkite jas ant kaitvietés. Su bamix®
maiSymo antgaliu (maisytuvu) sutrinkite bulves. ]dékite
sviestg, prieskonius, supilkite karSta pieng ir viska
iSmaisykite maiSymo antgaliu.

Rekomenduojame naudoti Bamix® priedus:

Pavadinimas

Prekés kodas

ﬂ Bamix® universalus kryZzminis peiliukas 794.001

fm’ Bamix® mai§ymo antgalis (maiSytuvas) 794.005
«
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