TirSta pievagrybiy sriuba

bamix’

of Switzerland

4 asmenims:

e 250 g pievagrybiy

e 1 mazas svogunas

e 40 gsviesto

e 1 valg. Saukstas milty
e 1 litras sultinio

e 100 g grietinélés

e Petrazoliy

Gaminimas:

SvieZius pievagrybius nuplaukite ir supjaustykite j keturias
dalis. Smulkiai supjaustytg svogung ir pievagrybius
apkepinkite svieste mazdaug 5 min. Kelis apkepintus
pievagrybius atidékite puoSimui. Likusius pievagrybius
pabarstykite miltais, jpilkite sultinj ir virkite 15 minuciy.

Bamix® universaliu kryZminiu peiliuku puode viskg gerai
pertrinkite.

|pilkite  grietinéle, papuoskite atidétais apkepintais
pievagrybiais, pabarstykite prieskoniais ir bamix® sausy
produkty maldnélyje susmulkintomis SvieZiomis
petrazolémis.

Rekomenduojame naudoti Bamix® priedus:

Pavadinimas

Prekés kodas

Bamix® sausy produkty maliinélis 440.010

1 ; Bamix® universalus kryZzminis peiliukas 794.001
N
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